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（生産者の会）

2017年にＪＡ大潟村が、村内組合員の農業所得向上
のために、稲作プラス高収益作物の取り組みとして
「潟たまねぎ」の愛称で、玉ねぎの生産に着手しました。
ＪＡ大潟村の玉ねぎ生産組合の会員は23名（2019年）
ですが、会員以外でも村内で玉ねぎを栽培している
生産者さんも数多くいらっしゃいます。
大潟村はもともと湖だったため、土壌は粘土質で機
械が入れず、収穫した玉ねぎにも泥が付着して乾燥
しにくいなどの課題があり、加えて生産者も栽培・収
穫に慣れていないため、手さぐりしながら毎年栽培
技術の向上に取り組んでいます。
それでも雪が解けてきた圃場では、葉っぱは枯れて
いるものの茎はしっかりと緑色になり、
土に根を張る越冬玉ねぎが誇らしげ
に顔を出してきました。
玉ねぎの圃場では、3月からは防除
作業が始まります。
コロナや大雪や暴風や地震にも
めげず、これから気温があがっ
てくると一気に成長をはじめる
玉ねぎ。
今年も甘くておいしい大きな
玉になりますように！
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■は休業日となります。2021
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今年の
ゴールデンウィークの
お休みは４月29日と
５月1日～5日までと
なっております



詳しくはお問い合わせ下さい！

また、他の商品も

多数ありますので

ホームページをご覧下さい！

http:／／www.nouyu.jp／

やみつき
に

なる美味
しさ

です！ 納豆
せんべい
1袋11枚入　￥226

納豆の香ばしい風味と甘口のせんべいがま
ろやかに調和します。
ついつい手が出て止まらない美味しさで
す。納豆が苦手な方も是非お試しください。

《賞味期限 製造日より４ヶ月》

です！

納豆の香ばしい風味と甘口のせんべいがま
ろやかに調和します。
ついつい手が出て止まらない美味しさで
す。納豆が苦手な方も是非お試しください。

サクサク感
が

たまらない！

大人気商品

1袋（200g） ¥432
3袋（200g×3袋） ¥1,080

食べたらやめられないと評判です！
切り餅から作った、ふうわり・サクサクの食
感をお楽しみ下さい。

《賞味期限／製造日より4ヶ月》

使ってみる
と

とっても便
利！

比内地鶏のスープで炊き上げる鶏めしの素（２
合炊き）です。炊飯器に研いだお米、スープ、
具材を入れ炊飯するだけで〝旨み〟の深い鶏
めしがどなたでも簡単に、美味しく出来上が
ります。簡単なのに具材を一から調理したよ
うな美味しさ！是非一度お召し上がりくださ
い。《賞味期限／製造日から６ヶ月（未開封）》

83g（２～３人前 2合用）  ¥378

比内地鶏 鶏めしの素
おうちで簡単

！

手軽にできる

鶏めしの
素です！

広大な大地と自然の恵みが味噌になりまし
た。昔ながらの天然醸造のコクのある無添加
味噌！　　　　　　　　《賞味期限 6ヶ月》

貴重な
無添加の

みそです！

比内地鶏のスープで炊き上げる鶏めしの素（２
合炊き）です。炊飯器に研いだお米、スープ、

比内地鶏 
手軽にできる

鶏めしの
素です！

1袋（150g）  ￥399
3袋（150g×3袋） ￥972

お米かりんとう

軽い歯触りで、黒糖のほどよい甘さが
クセになるとお客様よりご好評をい
ただいております。
是非、ご賞味くださいませ。

《賞味期限 製造日より4ヶ月》

大潟村産の
もち米で

つくったよ
！！

カップ（1kg） ¥1,080
袋（1kg） ￥972

わかさぎ甘露煮
工場は湖のすぐ近く。ここで八郎潟産
100％のわかさぎを直火釜でじっくり
と煮込み、ふっくら柔らかい食感と素材
の味が生きる佃煮ができるのです。自
慢の甘露煮を是非どうぞ。

《賞味期限／製造から２ヶ月》

1袋（100g）　 ¥432

やってきまし
た

この季節！

工場は湖のすぐ近く。ここで八郎潟産
100％のわかさぎを直火釜でじっくり
と煮込み、ふっくら柔らかい食感と素材
の味が生きる佃煮ができるのです。自
慢の甘露煮を是非どうぞ。

みそです！ JAS有機秋田みそ




